Fiche technique

Catégorie : Dessert

TARTE AMANDINE POIRE PUR BEURRE g

/Ingrédients: Y

Poires au sirop 32% (poires, eau, sucre, sirop de glucose-fructose, correcteur d'acidité © acide citrique), farine de blé, beurre (12%), eau, sucre,
ceufs frais, poudre d'amande (5%), farine de lupin, nappage (sucre, gélifiant : carraghénanes, aréme), poudre de lait, préparation pour flan {amidon
et amidon modifié de mafs, arémes, colorants : curcumine, caroténoides), amidon transforms, sel.

N J / Valeurs nutritionnelles (pour 100 gr): \

énergie (keall| 38

energie (ki) 1331

matiéres grasess [g]l 18

dont satures (g]] 8.7

glucides (g)] 32

dont sucres ()] 19

fores (gl 76

v' Produit frais, pas de protéines (g]| )

décongélation ni de cuisson, selg] 025
praticité et rapidité de mise en K j
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