
















LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Nous ne pouvons pas garantir l'absence totale d'allergène dans nos plats. Nous conseillons en cas d'allergie la mise en place d'un P.A.I pour l'enfant.

 Tomate bio lcl 
 SC VINAIGRETTE agb AU

PESTO (ACCOMP.) 

 Sauté de boeuf lr sauce au
thym 

Couscous de légumes, fêves et
semoule 
 Semoule bio 

Légumes couscous 

 Fromage blanc bio local de
Sigy 

 Confiture d'abricots bio 

*** Menu Végétarien ***

Salade de maïs 
 Vinaigrette moutarde bio 

 Dahl de lentilles corails et riz
bio 

 Saint Nectaire aop 

 Melon bio 
 Kiwi bio 

Beignets de calamar 
Beignet stick mozzarella

 Blé bio 
 Epinards branches à la crème 

Gouda 

 Ananas bio 
 Nectarine agb 

***Amuse-bouche: Epeautre,
vinaigrette à la tomate***

 Emincé de dinde lr sauce
tomate 

Omelette BIO 
 COURGETTE NATURE

agb (FRAIS) (LOCAL) 

Carré 

 Abricotier bio du chef 

  Pain aux noix agb 
Miel 

 Pomme bio 

  Baguette bio 
 Confiture d'abricots bio 

 Lait bio 

 Gaufre poudrée 
 Lait bio 

  Baguette bio 
et beurre 

 Kiwi bio 

Les indications d’allergènes sont disponibles sur So Happy

Agriculture

Biologique
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d'Origine Protégée Label Rouge Local Plat du chef Produit local

Semaine du 27/06/2022 au 31/06/2022 
Les produits seront locaux en fonction de l'approvisionnement de nos fournisseurs. 

MENU ELEMENTAIRE




