MENU
Standard

College

*** Menu Végétarien ***

B3 Céleri bio rémoulade

Salade verte bio
et vinaigrette moutarde

Ty
o

) Dauphinois bio de courgettes
bio au basilic

S
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Camembert
Pointe de brie

Ty
o

Coupelle de purée de pommes
bio
Coupelle de purée de pommes
et abricots bio

. * aide UE
» adestination
des écoles

Paris 18

Menu du 01/07/2024 au 05/07/2024

MERCREDI

Salade de blé bio et croquant
de légumes bio
Mais bio
33 salade de tomate bio Icl
et vinaigrette moutarde

e
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@ Hoki pmd sauce a l'oseille
Omelette BIO
Epinards branche bio a la
creme

e
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Fromage frais cantafrais
Fromage frais Cantadou ail et
fines herbes
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B3 Fruit bio %
au choix

Appellation
d'Origine Protégée

JEUDI

***Repas froid***

3 Carottes rapées bio
vinaigrette au cumin et coriandre
Radis roses
et beurre

e
= —_—

2 Filet de dinde Ir fagon jambon
CEuf dur BIO
SALADE H.VERT AGB
(GARNITURE) (ASS. OK)

o
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Saint Nectaire aop %
Cantal aop %

o
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© Gateau de mais cpne (farine de

blé locale)

VENDREDI

***Repas plaisir - Menu
végétarien***

a8 Tomate bio et mozzarella
vinaigrette a I'huile d'olive colza
citron

o
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Pizza mozzarella et emmental
Salade verte bio
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Yaourt bio aromatisé framboise

T
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Melon jaune
Pasteque

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
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F|
Issu de I'agriculture Produit de la mer

Certifié Label
biologique durable

Rouge

Cuisiné par nos
équipes

Produit local






