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Recette du chef

Viande origine France

MSC : péche durable

Bleu Blanc Coeur

CERTIFICATION
ENVIRONNEMENTALE
NIVEAU 2

Origine France garantie

Appellation d'origine Controlée

Circuit court origine France

Label Rouge

Certification Environnementale

Niveau 2
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Menu des écoles
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Compote de pomme poi
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Menu des écoles
Menu du 8 au 12 juin 2026
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Pasteque BIO* Guacamole Tomates BIO* mozzorello
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Filet de colin MSC sauce

Napolitaine
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Lentilles BIO au jus
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Emmental BIO*
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Menu des écoles
Menu du 15e@u 19 juin 2026
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Empanadas
(viande hachée)

Samoussa aux legumes
R&ti de boeuf BIO sauce

chimichurri
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Pané végétarien sauce
chimichurri (a part)
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Frites
Fromage blanc BIO* et
confiture
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I Fruit de saison
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Sauté de poulet BIO creme
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Omelette BIO
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Coulommiers
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Riz au lait BIO
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| Jus de pomme
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CEuf dur BIO mayonnaise
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Bolognaise égrené pois et
feveroles BIO
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Yaourt BIO aromatisé
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Fruit de saison BIO*
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Curry de pois chiches BIO

Cantal AOP*
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Jus d'orange
Pain et beurre
Yaourt aromatisé
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Petit pois BIO Semoule BIO CeliiEs BIO et gemimes e Haricots beurres persillés
terre BIO
a5 A § ¥ ;
By U e Y1 o

Fromage blanc nature BIO* et
miel

BOchette de chévre
(lait de mélange)

i

Saint Paulin BIO*

&y

I
I
I
I
I
O nature et sucre roux: Saint Nectaire AOP*
b | w® I oL
I
I
I
I
I
I

Gateau au chocolat et creme

Fruit de saison BIO ¥ Purée de pomme poire

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
emmental |
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
:Créme dessert vanille aux ceufs
I
I

CERTIFICATION 4 n
Eal W
NIVEAU !, t::‘f I

- - % anglaise - .
* & B | i I gl
—————————————— e s e i e e e T i — —
Jus d'ananas I Samos | Compote de pomme gourde | Lait nature Yaourt aromatisé
Pain et barre de chocolat : Pain : Cake fourré abricot : Pain et confiture GOTeO%ﬁgéSg?”e
! Fruit de saison ! Lait chocolat ! Fruit de saison Fuit de saiso

Yaourt nature et sucre

-
& it o
sk [Pradui
ificcalc S Vyr=
.

1 +1'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I'école ,




CAISSE

Menu des écoles
Menu du 29 juin au 03 juillet 2026

ardi Mercredi

~ALIL FMAGNE .
Jeudi f Vendredi

| .
(So|odlér(c]r£5g|lg:cm0) % Mn B|O*U‘
e 1o Uegfliamm e

Quiche courgettes BIO et
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Salade gourmande BIO
(Quinoa BIO et boulghour BIO)

Tomates BIO*
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Crépe au fromage

R6ti de veau froid BIO et sauce Curry wurst veggie
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