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CAISSE

Menus des ecoles

Menu du 4 au 8 mai 2026

Lundi Mardi s Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de pennes BIO au pestol %MJF“‘ | *
Salade verte BIO et croUtons !Carottes répées BIO vmmgreﬁe' Seneemieles HOrselies

(Pennes BIO, olives, mozzarella, bulgare & part

cibouletie) [ g 7 ao i & Y1 ©
& . o v &
Filet de lieu MSC sauce Omelette BIO Sauté de boeuf RAV sauce aux

Sicilienne

oignons DT
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Boulette sarrasin lentilles sauce
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|

I Carbonara de dinde
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| Egrené de pois feverole BIO
I

créeme FHl e saucetomate {1
Frites et ketchup Brocolis BIO N
s r&pé
.
a
*
Carré de I'Est Saint Nectaire AOP* Emmental BIO faourfBIO rg&ire etsuere
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Macaronis BIO et emmental : Ferié
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Fromage blanc aromatisé I Lait nature
Gateau au yaourt maison : Pain et confiture

|

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
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I
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| Fruit de saison Fruit de saison

|
Samos I Madeleines
Compote de pomme I Fruit de saison

2 ‘QUADRATURE RESTAURATION

*|'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I'école ,



CAISSE

Menus des écoles
Menu du 11 au 15 mai 2026

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Piemontaise (pommes terres

*
Tomates BIO mozzorellg BIO) sans viande

e 1o

Dahl de lentilles BIO R6ti de boeuf BIO au jus

Omelette BIO Pavé végétarien épinard
° emmental
Haricots beurres persillés Férié
1
Tomme blanche BIO* Fromage blanc BIO™ et sucre Cantal AOP
. roux @& Y

moYr E

Créme dessert chocolat

agri-éthique commerce équitable

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

Semoule BIO : Purée de courgettes BIO

I

I

I

I

I

I

I

I

I

: Fruit de saison BIO*
I
I
|

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
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|
|
|
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LI § G | Bl& BIO
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
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|
|

T gl el
N ____
%\ Petit suisse nature et sucre : Lait nature Jus de pomme :
1% Pain et barre de chocolat | Croissant Pain et beurre |
| |

.\ Compote de pomme fraise Fruit de saison Petit suisse natfure et sucre

@ =1 +'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I'école ,



CAISSE

Menus des écoles
Menu du 18 au 22 mai 2026 @3

Vendredi \N

Vardi Mercredi Jeudi
Véaéto-
. | | . I . %/u(m,
Be’r’rergves vinaigrette Melon BIO* * ISalade de perles a la Grecquell Tomates BI.O vm\mgre’r’re | Concombres BIO sauce
echalotte e | balsamique (a part) ifromage blanc ciboulette & part
e 11 © i e e y1 & & me 11 Y &

Riz BIO aux lentilles a la Marmite de cabillaud MSC Sauté de veau BIO sauce aux

Curry de pois chiche BIO

libanaise @ N sauce aurore épices
) . . o . = - N
Riz BIO, lentilles, huile d'olive, cumin, Lo . % G )
(Riz BIO, lentilles, huile d’olive, cumi Saqucisse de volaille by prs/ &
curcuma) A
Vo 2 0z
Sauce & part au yaourt, ail sel, Carré d'épeautre et Omelette BIO

Saucisse veggie

oignons frits boulghour BIO AR
Cassoulet - :
(Haricots blancs BIO, chapelure, Carofttes BIO Vichy CEUBENES L e erises de SemOU||eégBL?n(;L;X petits
tomates) e 11 ¢ Pl o

|
|
|
|

Fromage blanc nature BIO et

Yaourt nature BIO* et confiture ; Tomme noire des Pyrénées IGP
sucre roux

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
| Provence
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
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Fruit de saison | Fruit de saison BIO* Liegeois chocolat BIO Gateau a la creme de marron Fruit de saison BIO*
| @ 1 - m e
: i

——— = ——— Tk ————————— +—————— T ey
W Jus multifruit | Lait nature Petit suisse nature et sucre | Lait nature Samos
% Gateau maison au citron : Cake fourré fraise Pain et pate a tartiner : Pain et beurre Pain
' | |

Fruit de saison Compote de pomme Fruit de saison
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Lundi

Férié

Mardi

Tomates BIO* vinaigrette et

ey
B §

-

Bolognaise de pois féveroles
BIO

fe ity

Pennes BIO et emmental répé
fl e

Saint Paulin BIO*
{1 &

Fruit de saison BIO*

1 @

Lait chocolat

|
|
| Pain et beurre
|
|

Fruit de saison

ROt de boeuf RAV sauce
barbecue
R d

Lasagne de Ié’§umes du soleil
BIO

Ro’ro’rouilleﬂ BIO
LI i G

Petit suisse aromatisé BIO
e 1

Créme dessert chocolat BIO

11
Lait nature

Pain au chocolat

Compote de pomme fraise

JeUdiU, .

Pasteque BIO*
[l e

Gratin de gnocchis chéevre,

pesto et courgettes BIO
(Gnocchis, pesto, chevre, purée de
fomates, courgettes BIO)

B e 11y

Yaourt nature BIO et sucre*

E1 i

Gateau a la noix de coco

7 o

Petit suisse nature et sucre
Sablé de Retz

Fruit de saison

CAISSE
orsECOLES

S\

Cervelas et cornichonfk/

Roulade de volaille et
cornichon w,

.......

CEuf dur mayonnaise
11
Filet de lieu MSC sauce
Napolitaine
Dahl de lentilles BIO

Purée de haricofts verts

CERTIFICATION A :‘ N
Em o

Saint Nectaire AOP
=® T

Fruit de saison BIO*
H e

Jus d'ananas
Gateau maison d la
d'oranger
Yaourt nature et g
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