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‘QUADRATURE RESTAURATION



CAISSE

Menus des écoles
Menu du 5 au 9 octobre 2026

Le Grand Repas

Mercredi Jeudi Vendredi
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Wéleri BIO* sauce au miel

Me Y1

Velouté de butternut aux pois
chiches et croUtons

Carottes rGpées BIO* et mais
vmcugreﬁe

ﬂﬁQ‘

Salade verte BIO et croUtons

Ay 8

Hachis végétarien de patate
douce et pois féveroles BIO

e 1Y

Emincé de poulet BIO sauce

Colombo de veau
barbecue

..... “/ £
Lentilles au JUS s et cubes de
pommes de terre assaisonnés

Filet de colin MSC sauce aurore

Croc fromage
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s - (oignons, persil, carottes)
2 e 11
Salade verte vinaigrette Quinoa BIO Coquillettes BIO et emmental répé
n o @ 7l i
Yaourt nature BIO* et sucre roux Brie Con‘rol AOP* |From6§e blanc nature BIO* et miel
Ty ﬁ * B e g
Fruit de saison BIO* Purée de pomme poire Cocktail de fruit
e T &
Lait nature T Jus multifruits Lait chocolat T Jus d'orange < Samos

-
C
-~

N m(‘D\ p

o '
Q
D
Iy
Q
=
(@]
O
b3
<
D
-
&

| | |

GAateau maison au yaourt | Pain et pate & tartiner Cake fourré fraise | Croissant | Pain
I I I
| | |

Compote de pomme Petit suisse nature et sucre Fruit de saison Yaourt aromatisé Fruit de saison

@ =1 +'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I'école ,



Menus des ecoles icoies
Menu du 12 au 16 octobre 2026

Jeudi

Coleslaw BIO
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Ro6ti de pﬁc BBC LR sauce diable

Mardi Uega%% Mercredi {§
Salade verte et mais vindigret alade de haricots blancs Bl

oo g

Haricots rouges BIO sauce mafé | Sauté de boeuf BIO aux oignons

Endive?once frgmolge blanc
@ | ciboulette

Filet de doroa‘e sébaste MSC

saquce citron Lentilles BIO & la marocaine

?olode verte
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Quiche aux poireaux Pavé sarrasin poireaux I Omelette BIO
@ | 1
Haricots beurres persillés : Purée de butternut BIO Semoule BIO
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Fromage blanc nature BIO* et
confiture

® 1 &Y

Comté AOP*

Fruit de saison BIO*
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Jus d’orange Fruit de saison Lait nature Lait chocolat
Edam Pain et beurre

I I I
| | Gat i Spites d |
Madeleines | Pain et pate a tartiner | ateaumanson avx pepies ae |
| I chocolat I
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Yaourt aromatisé Peftit suisse nature et sucre Purée de pomme Fruit de saison
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CAISSE
orsECOLES

]:éme

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi,

| | |
Velouté de potiron BIO | Radis IO et bejurre | Salade verte BIO et tomate | Cersts et cornichons | . de citron < o
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o I I — ' | Roulade dQvoloille et cornichons |
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I I I CEuf dur BIO mayonnaise I
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Marmite de colin sauce creme : ROt de beeuf BIO au jus : Burger party végétarien : Brandade de saumon ASC : Omelette BIO
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: Pané végétarien épinards : : :
I emmental I I I
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Blé BIO aux légumes : Fusillis BIO et emmental répé : Frites : Salade verte BIO vinaigrette : Epinards béchamel et riz BIO
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Fremegs [slemie Menie Ao & | Carré de I'est | Cheddar | Yaourt nature BIO et sucre | Saint Paulin BIO
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Fruit de saison BIO : Créme aux ceufs a la vanille : Cocktail de fruit : Fruit de saison BIO : Purée de pomme
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Samos I Fruit de saison I Lait chocolat I Lait nature I Yaourt aromatisé
Pain | Pain au chocolat | Cake fourré abricot | Pain et confiture | Gateau nature maisg
Jus d’ananas | Yaourt nature et sucre | Fruit de saison | Compote de pomme poire | Fruit de saison




R&ti de veau BIO sauce
Normande

e i o

Curry de lentilles BIO
o

Riz BIO et brocolis BIO
e

Mimolette
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Purée de pomme fraise
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Lait nature
Pain et confiture
Fruit de saison
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CAISSE
oesECOLES

Menus des écoles
Menu du 26 au 30 octobre 2026

Mardi

Salade verte BIO et croUtons
vinaigrette

DY S

Filet de lieu MSC sauce estragon

Pavé épinard emmental

Pommes de terre
e I

Pointe de brie

1

Semoule au lait BIO

Fruit de saison
Croissant
Yaourt nature et sucre

Mercredi

Potage de légumes frais BIO

Me 1t U

Escalope viennoise volaille FR

Croc fromage

Poélée butternut ail et persil

a 11

2B
Petit suisse aromatisé
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Fruit de saison BIO
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Jus d’orange
Madeleine x2
Petit suisse nature et sucre
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Carottes BIO rGpées et olives
noires vinaigrette

Pizza aux 3 fromages Saucisse Veggie
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Yaourt nature BIO et sucre
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Fruit de saison BIO Gdateau au chocolat et coulis dem

a fruits rou%es
Lait nature ] bain T
Mimolette
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| Pain et pate a tartiner
! Compote de pomme
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